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SPRECHSTUNDE 
FÜR WUNDEN
REGION  Wunden können durch 
Krankheit, chirurgische Eingriffe 
oder Unfälle entstehen. Im Nor­
malfall verheilen diese in einem da­
für vorgesehenen Zeitraum. Ist dies 
nicht der Fall, gelten Wunden als 
chronisch und belasten Betroffene. 

Eine Behandlung ist zwingend 
nötig. Die Praxis am Bahnhof  
in Rüti bietet eine Wundsprech­
stunde an. 

Chronische Wunden zeigen 
Sym ptome wie Juckreiz, Nässen,  
unangenehmen Geruch oder 
Schwellungen rund um die Wunde. 

Deshalb ist die richtige Behand­
lung sehr wichtig. Die leitende Ärz­
tin der Wundsprechstunde, Dr. 
med. Annina Büsser, analysiert in 
der Erstberatung die Wunde detail­
liert und macht eine erste Einschät­
zung. Gemeinsam mit der Exper­
tin, Frau Claudia Wenk, definiert 
sie dann eine geeignete Behandlung 
und individuelle Versorgung. 

Nach der Erstbeurteilung er­
folgt die Wundpflege. Dabei wird 
die Wunde gereinigt und mit dem 
optimalen Verbandsmaterial ver­
bunden. In regelmässigen Abstän­
den wird die Wunde neu beurteilt, 
die Wundreinigung sowie das Ver­
bandsmaterial werden angepasst. 

Neben der Behandlung in der 
Sprechstunde ist eine gute Wund­
pflege zu Hause wichtig. Deshalb 
erhalten die Patienten am Bahnhof 
Hilfsmittel für zu Hause und eine 
genaue Instruktion zu deren Hand­
habung. Ebenso ist eine Präven­
tionsberatung Teil der Wundsprech­
stunde, um eine erneute Wundbil­
dung zu vermeiden. ZVG

Praxis am Bahnhof  
Dorfstrasse 43/44, Rüti 
Öffnungszeiten 365 Tage im Jahr:  
Montag bis Sonntag von 8 bis 20 Uhr
 
WWW.PRAXISAMBAHNHOF.CH 

BEITRÄGE FÜR  
DIE MARKTINFO-SEITE
Die Texte für diese Seite werden uns von den 
Firmen zur Verfügung  gestellt. Bei Fragen zum 
Inhalt sind diese direkt zu kontaktieren.

DIE FILIALE AATHAL FEIERT  
DEN 10. GEBURTSTAG
REGION Zur Feier des runden 
Jubiläums der Ottos-Filiale in 
Aathal dürfen Kunden von 
 diversen Aktionen profitieren.

Die Ottos­Filiale an der Zü­
richstrasse 15 in Aathal wird 
zehn Jahre alt. Dieser runde  
Geburtstag will gefeiert wer­
den. An den Jubiläumstagen vom 
Dienstag, 28. Mai, bis Samstag, 
1. Juni, offeriert Ottos viele di­
verse Ak tionen für alle Kundin­
nen und Kunden.

So profitiert die Kundschaft 
zum Beispiel von zwei besonde­
ren Schnäppchen: Das Wasch­
mittel «Omo Pulver Professional 
White» für 130 Waschgänge gibt 
es für 25 Franken und das Her­
renparfüm «Jaguar Classic Gold» 
von Jaguar, EdT Vapo 100 ml, für 
15 Franken. 

Freuen dürfen sich die Kun­
den am Samstag auch über eine 
Gratis­Bratwurst und alle Kinder 
über einen Luftballon. 

Unabhängig vom Jubiläum 
finden die Kunden in Aathal ein 
reichhaltiges Sortiment aus den 
Bereichen Food, Non­Food, Tex­

tilien, Parfüm und Möbel sowie 
eine Sportabteilung mit vielen 
Markenprodukten. Ganz nach 
dem Motto: «Riesenauswahl. Im­
mer. Günstig.»

Ein Besuch an der Zürich­
strasse 15 lohnt sich also in  
jedem Fall. ZVG

Ottos AG 
Zürichstrasse 15, Aathal-Seegräben 
Öffnungszeiten: 
Montag bis Freitag von 9 bis 19 Uhr 
Samstag von 9 bis 18 Uhr 
Weitere Informationen unter:
 
WWW.OTTOS.CH

Ottos bietet der Kundschaft Qualität zu fairen Preisen.  Foto: PD

KÜCHENSEMINAR BEI DIGA MÖBEL
REGION Am Mittwoch, 5. Juni, 
findet in Galgenen ein  
weiteres Küchenseminar von 
Diga Möbel statt.

Eine Küche zu planen, erfordert 
Zeit und darf auf keinen Fall un­
terschätzt werden. Es ist wichtig, 
sich stark mit den eigenen Bedürf­
nissen auseinanderzusetzen. Da­
bei steht Diga Möbel professionell 
zur Seite.

Mit Partnerfirmen wie Elec­
trolux, Siemens, AEG oder dem 
Steinspezialisten Steinform findet 
ein weiteres exklusives und belieb­
tes Seminar dieses Jahr statt am 
Mittwoch, 5. Juni, in der Filiale 
Galgenen von 18 bis 21 Uhr.

Ausgerichtet für alle, die dem­
nächst eine Küche neu einrichten, 
renovieren oder umbauen wollen, 
sind die Seminare erfahrungsge­
mäss schnell ausgebucht. Die An­
meldungen werden in der Reihen­
folge des Eingangs berücksichtigt. 

Daher jetzt die Chance nut­
zen und sich unter www.diga.ch/ 
se minar  einen der begehrten 
Plätze sichern. 

Die Kurskosten werden von 
Diga und den organisierenden 

Firmen vollumfänglich übernom­
men. Anlässlich dieses Seminars 
können Teilnehmer und Teilneh­
merinnen von zusätz lichen Son­
derangeboten profitieren.

Teilnehmende erfahren von 
kom petenten Fachspezialisten al­
les, worauf bei der Küchenplanung 
zu achten ist. Nützliche Checklis­
ten für die optimale Küchenpla­
nung und eine umfassende Doku­

mentation nehmen Teilnehmende 
mit nach Hause. Die Teilnahme 
lohnt sich auf jeden Fall. ZVG

Diga Möbel 
Küchenseminar 2024 
Galgenen: Mittwoch, 5. Juni, von 18 bis 21 Uhr 
Info-Service: 055  450  55  55 
Weitere Informationen und Anmeldungen unter:
 
WWW.DIGA.CH/SEMINAR

Die Küche ist nicht mehr nur ein Ort, an dem gekocht wird. Es wird gelebt, gewohnt und genossen.  Foto: PD


